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* ElI QUESO FRESCO se obtiene por acidificacion lactea. No se
somete a ningun proceso de maduracion.

* El MATO es un tipo de queso fresco con menos grasa que
otros quesos. Se fabrica haciendo hervir la leche vy
coagulandola con un elemento vegetal, zumo de limén o
cuajo animal.

* El mato es un producto tipico de la gastronomia catalana y
su elaboracion esta muy arraigada a los origenes de
Pastoret. En Pastoret lo elaboran para que tenga una
textura suave y esponjosa y un fino paladar de leche.
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SELLO PASTORET

* Pastoret elabora productos RECETAS
|acteos artesanos y trabaja para
gue cada uno de ellos sea motivo

de sorpresa y de placer:

v" Productos de maxima calidad.

v' Procesos artesanos de
elaboracion para mantener
sabores y texturas.

v Innovacién en el desarrollo de
productos.
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